1. WonTon frito a la Shanghainesa 6.20€
Shanghai style fried WonTon FHEERAR (¢ ]
2. Berenjenas crujientes con presa ibérica 7.20€
Crispy eggplant filled with Iberian pork meat & iEEHE @

3. Bun Bao pollo crujiente (2u)
Crispy Chicken Bao EFfZE €l

SA. Bun Bao Pato crujiente (2u) 9.90€
Crispy Duck Bao #EifE & 06
4, Pollo llano 6.20€
Peain chicken G4 4]
9. Brocheta de ganmbas marinadas a la plancha 8.50€
Grilled prawns stick 757 R 8 (e X210
6. Roll de verduras de temporada 6.20 €
Season's vegetablesroll =ff&x&% @
¢. Tradicional de tercera gambas y espirragos 6.60€
Beef,shrimp and mashroom spring rolls @l &% @
8. Paquetitos de pato Crujiente con salsa de ciruela 8.50€
Crunchy duck bundles with plum sauce #&#}HE% (]
9. Ancas de rana frito

Frogleg # # M g8k

10. Alitas de pollo - - e Y i 6.90 €
Chicken wings }EzE3 (]
11. Tempura de tiras de pollo rebazadas 7.20€
Breaded chicken strip tempura FHFEZE& @
12, Tempura de langostino 9.50€
Shrimp tempura F KR 20
13. Pan chino I 2.50€
Chinese bread FEIE & (]

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

Entradas ° Starters * gig&




201 Tartar de salmon con Aguacate (y huevo de salmén con salsa ponzu) 210. Crazy salmén Roll (Suds.) 8.00€

Salmon tartare with avocado (and salmon egg with ponzu sauce) =3 &% 10.00€ Salmoén, aguacate y salsa spicy mayonesa cubierto de cebolla crujiente y salsa anguila)
o Salmon, avocado and spicy mayonnaise sauce topped with crunchy onions and eel sauce)

(=EX&, BSRNFREERELRFENRER)

\ X
202. Tarta de Atin con Aguacate ( con salsa ponzu) 13.00€
Tuna Tart with Avocado (with ponzu sauce) £ &% 211. City Roll (Suds.)

( Salmon, aguacate y queso Philadelphia envuelto en sesamo)
(Salmon, avocado and Philadelphia cheese wrapped in sesame)

(ZX&E, BERNZHREEMNEHZL)
212. Califonia Salmén Roll (Suds.) 8.70€

( Salman y aguacate envuelto en tobiko)
(Salmon and avocado wrapped in tobiko)

(RUsFaRN=XaMmEs)

8.00€

203.Maki vegetal ( Aguacate y pepino) (8 uds) 4.80€
Vegetable Maki (Avocado and cucumber) #HRF4HMRNE

213. Sake cheese Bamboo Roll (Suds.) 8.20€
d ) (Salmon, queso Philadelphia y aguacate cubierto de aguacate)
204.Maki atan (Suds.) 6.50€ (Salmon, Philadelphia cheese and avocado covered avocado) i
TunaMaki £ E1E (Ex&, BEDRNERERNER) el

205.Maki Salmon (Suds.) 5.50€
Salmon Maki =X&/\#&

206. Maki Philadelphia ( salmén y Queso phidelaphia) (Suds.) 6.00 € 214. Sushi Salmén (Luds.) '-

Maki Philadelphia (Salmon and Cheese phidelaphia) =% @Z4 /& Salm.oﬁ SL;Shi ' 2 7.00€
=X&E%HH

207. Spider Roll (Suds.) 9.50€

Langostino tempurizado y salsa spicy mayonesa cubierto de aguacate y salsa angula
Tempura prawn and spicy mayonnaise sauce covered with avocado and angula sauce

RAFPHMRABERESTNEET

215. Sushi Atan (4 uds.) 780€
208. Pollo Uramak(Suds) 8.00€ apasl
( Pollo crujient y agucate cubierto de sesamo y saesa katsu) 18R N
216. Sashimi Salmon ( 9 cortes) 11.00€
Salmon sashimi
209. Spice Tuna Crunch (Suds) 9.50 € EXEEER
( Atan, aguacate, crujiente y salsa spicy mayonesa envulto en sésamo) 217. Sashimi variado (9 cortes) 13.00€
(Tuna, avocado, crispy and spicy mayonnaise sauce wrapped in sesame) Sashimi varied
(BitE, B, RETRRZHRERR) _ R
218. Pato Uramak(Suds) 9.50 €

( Pato crujient y agucate cubierto de sesamo y saesa katsu) f§R &

w3

\ =

\ k 219. Mix Hoy Box (24 uds) 18.00€
R 8 Maki gambas y aguacate

8 Maki dragon
8 pollo uramaki salsa crispy

Maki ysushi * & F]

220.Mulan Mix Pasion ( 16 uds.) 22.00€
4 sashimi salmon

8 pasion Roll

4 sushisalmén

Maki y sushi * %]

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad




Sopas * soups * %

j

lh*

3
==

Ensaladas * Salads

14. Sopa agri-picante clisico (&) 6.90 €
Hot/ Sour seafood soup 4% Bh i &8 @@
15. Sopa con huevo, algas y fideo chino 500€
Egg and seaweed vegetable soup %% Z 158 (%)
16. Sopa de Won'Ton 6.90 €

WonTon soup fgiii8

200

cElCE[EEIEEIEEIEE|EEEEIEEIEE|EE|EEIEEICEIEE|EE|sEIcEIEE|EEEeEIEE|cElEE|EElEEIEElEE]
E5] [=E5] [B5] [E5] B6] [B6] [B6) B5] [5] [E6] 25 [E 5] [B6] [[6] [25] [B5] B6] [66] [[56) B5] =5 [[6] [E6] [B5] [E6] [[6] [B5] [E5]

18. Ensalada con frutas temporada y aguacate 7.90€
Seasonal fruit salad &k R4 mEibh ®

17. Ensalada de Thai 9.50€

Thai-style salad iV HL o0

19. Ensalada de china lechugas verdes , algas y langostino

6.90 €

Salad style house Z&[Eib i

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

0006

20. Udon de arroz salteado al Wok 8.50€

Wok rice Udon noodle &% 200
21. Arroz fritode la casa (receta tradicional) 6.95€
House-style friedrice  $3R#th &R Q0O
24. Kuba crujiente de pollo y marisco con huevo de pita pinta 12.50 €
Kubak (crispy fried rice with chicken, seafood and egg) jgfgE 00O

22. Arroz frito estilo de Yangzhou(langostinos,verduras) 720€
Yangzhou fried rice(shrimps,vegetables) 3£ | k&5 o0
23. Arroz frito estilo vietnamita ( langostino , pina, verduras) 8.50€
Vietnamese style fried rice (shrimp, pineapple, vegetables) §EZEH IR @
25. Chao Mien Tallarines salteados estilo de la casa 8.20€
House-style stir fried noodles #% & 4 0
26. Fideos de arroz con marisco al Wok 8.50€
Seafood Wok rice noodle g fi kb oOCe
27. Palito de arroz al estilo tailandés 9.90€
Thai-style rice stick noodles 3= 3 # O0Cee
27A. Arroz blanco 3.00€
White rice BfR

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

Arrocesy fideos - Rice andnoodles - i H



- - 28. Tallarines estilo “ Wenzhou”
" Wenzhou style noodles (L] ]
BINFFE  7.50€

29. Fideo de boniato con tres delicias

Three delights sweet potato noodles (o8] - )
Kh=#E  7.95€

30. Pastel de arroz frito con tocino chino
Chinese-style fried rice cake with bacon 0
Ak ErE  8.50€

107. Wonton de Sichuan con t,i;:l
aceite rojo picante @@
Sichuan’'s WonTon with spicy red oil

AR EUE S 6.50 €

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

VERDURAS /VEGETABLES |}

31. Salteado de col china con seta estilo “wok” ) 7.95€
Sautéed Chinese cabbage with mushrooms &H#HiH3E

32. Mapo ToFu ( picante) &)L 8.50 €
Spicy mapo tofu FRETE (1)

33. Judias verdes con hojas de zanahorias fermentadas al estilo Yun-nan 7.95€
Yin-nan style green beans with fermented carrot ®iENEZ

34. Berejena salteado en salsa Yu-Xiang 7.95€
Eggplantin Yu-Xiang sauce & &E#F o0

33. Tres verduras estilo “wok”( name ,setas chinas y lechugas china) 7.50¢
Three "wok" style vegetables (yams, Chinese mushrooms and Chinese lettuce) #\ =%

37. Huevos revueltos de tomate estilo “wok” 6.95€
Wok-style scrambled egg with tomatoes P4 HikhEEE Q
38. Wok de setas ( seta variado salteado) 10.80 €

Variety of sauteed mushrooms ## & /&b

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

Verduras ¢ vegetables * T3¢




40. Pechugas de pollo crujientes al limén 9.50€

Crispy lemon chicken #HjEigEiszs 4]
2. Kongbao pollo (&) 7.95€
kung pao chicken T{REET @@@

43. Pollo infusionado en__ieng_il)!'t:,\( ajitus_(le las Pedroneras 10.50€
Infused chicken with ginger and little garlics from Pedronfieras 4 j# = $RZ8 (Y]
44. Pollo al vapor en hoja de loto 9.50€
Steamed chicken in lotus leaf &7 /55 000

Pollo’ Chicken - Z& [

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

45. Tiras de pollo caramelizadlas con salsa agridulce 8.95€
Caramelized chicken strip with sweet and sour sauce jEHE & R 22 @@
¥ AT
o S T = :
e DR %
T LA <R T
- & % ", Y
65. Pollo al curry rojo al estilo malayo 12.90 €
Malaysian style chicken curry B 7c 7 25 41 i) E 28
41. Pollo crujiente de sal de mesa estilo “taiwvan” 7.95€
@

Crispy "taiwan" table salt chicken ZEs{EERE

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

Pollo °* Chicken* Z£R



62. Costillas de cerdo agridulces

9.90€

Sweet and sour pork ribs {EREHES

26

66. Rebanadade cerdo con vegetales y YuXiang tradicionale cerdo agridulees d‘_, ) 8.9.5 €

Pork slice w.itﬁ_v_ég-jét_ébl-e_é;ld ‘_(u)(iarig tradional AER%

oo

¢ 6. Solomillo de cerdo a la Pekinesa ( tira finas de solomillo,
con verduras en juliana , oblea y salsa pekinesa)

16.80 €

Beijing style sliced pork sirloin wraps #5138 ) 4

26

46. Dados de solomillo al aroma de boletos con saté
Sirloin pieces with boletos and saté sauce &b 4=

47. Ternera a la plancha con salsa “shaCha”
Grilled beef with “shaCha” sauce ZE#HR4+FH

TERNERAR

19.00 €
e

s /
X | ¢

Ve

= R S

64. Solomillo de cerdo caramelizadocon salsa agridulee al estilo singapur 10.50 €
Singapurian-style sweet and sour pork sirloin  #iftE & o0
45A. Secreto ibérico adobado al estilo "chashao" 10.90€

Iberian secret marinated in the "chashao" style % i+ 3 &

Cerdo * Pork* ¥H

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

e

-

¢ 7. Cazuela de terneray fideos ( clisico guiso con
tallarines de soja verde y loncha de ternera) &

14.80 €

Beef casserole with noodles and vegetables 7§84 A ¥4k &8

20

67. Solomillo de ternera hervida con salsa de chile

SO 17.90¢€

Beef sirloin boiled in chili hot sauce 7K 2 4 A (- #i0)

69. Costillas de res a la cazuela de pimienta negra

T 000

15.00 €

Beefribs 248 ZEM41F

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

b

@0

Ternera ° Beef-: - &4



Pato * Duck - B8R

48. Pato crujiente en salsa de almendras

13.50€

Crispy duck in almond sauce ZffEE

48A. Pato crujiente a la naranja
Caramelized cr'i_s_py duck f&itee

13.50€

20. Bolitas de langostinos caramelizadas con salsa agridulce 12.00€
Caramelized shrimp balls with sweet and sour sauce g o0

ol. Langostinos a la primavera 12.50€
Peeled king prawns with cashew seeds and vegetables &% Q8 ki o0

78. Olla sichuanesa de pato y setas 3\4,)

Duck and mushrooms  FiEiEghee

92. Langostinos al curry (langostino, verduras y fideos chinos en cazuela)
Curry prawns (shrimp, vegetables and Chinese noodles in casserole) [flES 9 @ 0 12.00 €

49. Pato laqueado estilo “Pekin ™

16.90 €

Peking style duck jkz==He

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

13.50€/ &
18.00€/% %
20

53. Coral de lubina en salsa agridulce

Sea bass coral in sweet and sour sauce HEA

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

0 °* Seafood * [BfF

isco y pescad

Mar



0 °* Seafood * /BfFf

isco y pescad

Mar

24. Papillote de lubina envuelta en hoja de banana con coco y jengibre
Sea bass papillote wrapped in banana leaf with coconut and ginger a7 2z fE £ Q@ 13.90/3% %

18.00€/& %
23. Crispy soft shell crab al curry rojo 16.95 €
Crispy soft shell crab in red curry sauce 4T i VE 7 s % OQ0

Menu para 2 persona
ANEEA

o¢. Familia feliz ( marisco Carne variado en cazuela) 11.50€
Happy family (mixed seafood, meat and vegetables) £ RE (#WBFNEEEHTIA )OO0

58. Rodaballo puro al vapor 26.00 €
Steamed pure turbot EEEZEA e@
68. Lubina en salsa roja /.5*‘:,) 'i@? f;g!, 19.00 €
Sea bass fillets cooked in ared Chile sauce i A o0

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

Especial degustacion
Minimo 2 personas

Apertivo
Hangzhou Bittern Four King

( 2 Ternera tradicional + 2 Langostinos
+ 2 Pollo Llanos + 2 Bambiis )

Entrantes
Tempura de Langostinos

Surtido de Dimsum al vapor
( 2 Jiaozi especial con ternera y foie cubierto
de alga wakame + 2 Jinozi de cordero )

Seguntos
Dados de solomillo al aroma de boletos con saté
Coral de lubina en salsa agridulce

Postre
(Mochi o Tarta) 30 €

25€/persona

Menu para 2 persona
2ANEEB

Minimo 2 persona

Apertivo
Berenjenas crujientes con presa ibérica

Entrantes
Ensalada de china (lechugas verdes, algas, y langostinos)

Seguntos
Pato crujiente en salsa de almendra
Familia Feliz (marisco variado en cazuela)

Guarnizacion
Arroz frito de la casa

Postre
(Mochio Tarta)
40 €
20€/ persona




Menu para 3 persona
SNER

Menu del dia

Especial degustacion
Entrantes
Berenjenas crujientes con presa ibérica
3 Rolls de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa ( receta tradicional )
Surtido de jiaozhi al vapor
( 3 Jinozhi especial con ternera y foie cubierto
de alga wakame + 3 Xiajao de gambas )

Segundos
Bolitas de langostinos caramelizados con salsa agridulce
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato crujiente en salsa de almendra

Postre

(Mochio Tarta)
69 €

23 €/persona

Entrantes / Entrantes

&g
s

03

Sopadelacasa K55 (G YI

Ensalada china ch @77 Lf; ’Y‘

Won'Ton frito a la Shanghainesa |66
Roll de verduras temporada E&EFH LVI

Berenjenas crujientes con presaibérica £ViEEME

Primeros platos

/

First dish

Menu para 4 persona
INER

Especial degustacion
Aperitivo
Berenjenas crujientes con presa ibérica
Hangzhou bittern four King

( 4 Ternera tradicional + 4 Langostinos
+ 4 Pollo Llano + 4 Bambiis )

intrantes
Tempura de langostinos
4 Rolls de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa ( receta tradicional )

Surtido de jiaozhi al vapor
( 4 Jiaozhi especial con ternera y foie cubierto
de alga wakame + 4 Xiajao de gambas )

Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato crujiente en salsa de almendra
Rodaballo con puerros al vapor

Postre

(Mochi o Tarta) 92 €
23€/ persona

#8i quieren un meni para mis de 6 personas, por favor, consulten a nuestro personal.

13

Arroz frito de la casa(receta tradicional) 328 R85

“Chao Mien"Tallarines salteados estilo de la casa $fa bhH

Palito de arroz estilo Tailandia ZE 2050 #4

Shaomai crujiente relleno de carne y verduras salteadas {+£5 3 EZE
HaKao relleno de gambas con jengibre 55 &5 Iél

Jiazhi (raviolis)rellenos de verduras FEIEE L IVI

Arroz blanco HER fal [VJ

Segundo platos

/

Main dish

-

=
Y

Langostinos primavera 5% 5 R Mg [9

Pato Rostizado §fEzge

Pollo estilo mandarin Z7{"Z8

Rebanada de eerdo con vegetales y YuXiang teadicional £ 35 A £4
Verduras temporada variado estilo “wok” (b BE3E G J L‘If'l

Tira de pollo caramelizado con salsa agridulee [ 135

Pollo al curry rojo estilo Malaysian 552 7 15 4T M1 VE 8

Postre/ dessert

Bebida /drink

(G)Singldten
(V) Vegetariano

Agua ® refresco ® cerveza o copade vino

* 2 platos a elegir + postre + bebida. 11.95€
* Entrantes + 1 platos+ 2platos +poste +bebidas. 13.50€

Precio (ivaincluido)

* De lunes a viernes mediodia(excepto festivos).



Carta de bebidas
gl
Agua / Water/7K

Aguasingas 90¢l --------------cccnooonnoo 2.20€
Aguacongas 30c¢l-----------c-rocmacncccc-. 2.20€

Refrescos /soft Drinks /gt

Coca-Cola 35¢l /AT & ---------vvcecmmmnmnnnnnn- 2.40 €
Fanta 33¢l /35E---------------------c"""-- 2.40€
Bprite B3cl /MR «ovmmmmaammmmmonne e nmmeens 2.40€
Nestea 30c¢l B R -~~~ -=c--cmsmmsmvvavencass 2.40€
Leche de coco /BFYh ------vnmemmmmammanannann. 2.60 €
T¢ de hierbas Wang Laoji / TEHRE---------- 2.60 €
Jugo de ciruela / B #git-----------------cmmenen- 2.60 €

Cerveza /Beer /N iy

Estrelladamm 33¢l-----------------nccunuenn 2.60 €
Yoll-damm 3¢l ~rrrrsassssssssesmanasmans 2.60 €
Damm lemon 33¢l -------------------------~ 2.70 €
Turia ( cerveza tostada) 3¢l ------rrevmeermreneeees 2.90 €
Cerveza china Tsingtao 33c¢l--------wmmmmemmemeneees 3.00 €
Cerveza japonesa Sapporo S3cl----omreeeees 3.00 €
Cerveza heineken 33c¢l--------------mmmmennennne 2.70 €
Vino /wine/ H

Copade vino ( —#RjE )------emceemmennmcnnnanans 2.60 €
Vinode lacasa ( &[5/ )----mnmeeemmemnmnannnn-s 11.00 €
Sngriade vino (ALFKRIE ) ---rooeeeemmmeeeemeeees 11.00 €
Sangriade cava ( FBAKRE ) oo, 16.00 €
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