9. Ancas de rana frito 10.50 €

Frogleg #&#kM#hE @

1. Won'Ton frito a la Shanghainesa 6.60 €
Shanghai style fried WonTon & EREE o

2. Berenjenas crujientes con presa ibérica 7.80€
Crispy eggplant filled with Iberian pork meat £ igEME o

3. Bun Bao pollo erujiente (2u) 7.90 €
Crispy Chicken Bao HAfE§{ b g

4. Bun Bao Pato crujiente (2u) 9.90¢€
Crispy Duck Bao ZEEffSH 06

6. Roll de verduras de temporada(2u) G.80 €
Season’s vegetablesroll =#t%k &S O

7. Rollde ternera, gambas y espirragos 700 €
Beef,shrimp and mushrooms pringrolls 4@ #H% (4]
8. Paquetitos de pato Crujiente con salsa de ciruela 9.60 €
Crunchy duck bundles with plum sauce @&} g% @

11, Tempura de tiras de pollo rebozadas 9.00 €
Breaded chicken strip tempura  F ek @
12, Tempura de langostino 9.90 €
Shrimp tempura & X8 20

13. Pan chino
Chinese bread REH &

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Maki y sushi * % ]

Z0L. Tartar de salmoén con Aguacate ( con huevas de salmoén y con salsa ponzu) 11.50€

Salmon tartare with avocado (and salmon egg with ponzu sauce) = &ix @
202. Tarta de Atiin con Aguacate ( con huevas de salmén y salsa ponzu) 13.80€
Tuna Tart with Avocado (and salmon egg with ponzu sauce) &g @i @
203.Maki vegetal ( Aguacate ) (S uds) 5.00€

Vegetable Maki (Avocado) I #ndhE/NE

204.Maki atan (Suds.) 6.80€
Tuna Maki &ig@/ &

205.Maki salmon (Suds.) 3.80€
Salmon Maki =X &/)#

206. Maki Philadelphia ( salmén y Queso Philadelphia) (Suds.) 6.30¢€
Maki Philadelphia (Salmon and Cheese Philadelphia) =x&%+4/)\% o

207. Spider Roll (Suds.) 9.80¢C
Langostino tempurizado y salsa spicy mayonesa cubierto de aguacate y salsa anguila @ e @
Tempura prawn and spicy mayonnaise sauce covered with avocado and eel sauce
REABHFNRABRHERSRNB ST

208, Pollo Uramaki(Suds) 8.30¢€
( Paollo crujiente con aguacate cubierto de sésamo y salsa katsu) Gl % @

209. Spice Tuna Crunch (Suds) 9.80€
( Atdn, aguacate, crujiente y salsa spicy mayonesa envuelto en sésamo) @e@

(Tuna, avocado, crispy and spicy mayonnaise sauce wrapped in sesame)

(EH@E, B, BENFRERERE)

210. Crazy salmén Roll (Suds.) 8.50€

Salmon, aguacate y salsa spicy mayonesa cubierto de cebolla crujiente y salsa anguila) @ e
Salmon, avocado and spicy mayonnaise sauce topped with crunchy onions and eel sauce)

(EZX8, SRNFERERRELRFENEEE)

211. City Roll (Suds.) 8.50 €

( Salmén, aguacate y queso Philadelphia envuelto en sésamo) @ e o
(Salmon, avocado and Philadelphia cheese wrapped in sesame)

(Ex@m, SRMEZHROROBERZT)

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto estd sujeto a la realidad



Maki y sushi * FH]

212. Califonia Salmén Roll (Suds.)
5.30¢C

( Salmén y aguacate envuelto en tobiko)
{(Salmon and avocado wrapped in tobiko)
(AUEFaRN=YaMmER)

213. Sake cheese Bamboo Roll (Suds.)
(Salmén, queso Philadelphia y aguacate cubierto de aguacate) @ o
(Salmon, Philadelphia cheese and avocado covered avocado)

700 €

(Ex8, BHiNBRNEREENER)
8.50€

214. Sushi Salmon (4uds.)
SalmonSushi =X &%A

214a. Sushi Salmoén flameado (4uds.)
Flamed Salmon Sushi A= @%EF

8.20€

8.90¢€

215. Sushi Atan (4 uds.)
TunaSushi £#&EEHEAF

2135a. Sushi Atiun flameado (4 uds,)
Flamed Tuna Sushi XKEEHEEEF
13.30€

11.30 €

=xamiEah

216. Sashimi Salmon ( 9 cortes)

Salmén sashimi
9.80 €

217. Sashimi variado (9 cortes)
Sashimivaried 4 @5
218. Pato Uramak(Suds)
( Pato crujiente y aguacate cubierto de sésamo y salsa katsu)ft igi&
18.50 €
2000

219. Mix Hoy Box (24 uds)

8 Maki aguacate

8 Maki dragdn
8 pollo uramaki salsa crispy

23.00 €

220 .Mulan Mix Pasion ( 16 uds.)

4 sashimi salmoén
8 pasion Roll
4 sushi salmaén

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad




Traditional - Comida tapa china « /N3 —&§

304.

Pollo a la Sichuanesa
con aceite rojo picante ()
Sichuan-style chicken [7k#

o0
a0 cC -
306. Edamame salado de la casa 6.00€
Salted edamame 87K ER
307.Camarones mediterrdanea cocido 18.00 €/14-16pieza
Cooked mediterranean shrimp i i 345 /s 3 48 o0
308. Terneras con cinco especias 7.80¢€
Thinly cut beef with 5 spices 7 & i 4 1 (*1.%]
310. Pato laqueado estilo cantonés(contiene hueso) 19.50€
Cantonese roasted duck R LENE @
J$12. Hangzhou bittern four king(Surtido de 4 entrantes chinos) 12.30 €
Hangzhou bittern four king 4t M 3 P9 @@

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Sopas * soups * i%»

14. Sopa agri-picante clisico &) 6.90€
Hot and sour soup @ Esisis (o8 9
13. Sopa con huevo, algas y fideo chino 3.90€
Egg and seaweed vegetable soup %3 EitB o

16. Sopa de Won'Ton 7.20€
WonTon soup fg8#l:% o000

Ensaladas * Salads « 7 #]

17. Ensalada Thai
(Pollo tepanyaki y mango)

Thai-style salad

R
e
9.90 €
1S. Ensalada con frutas temporada y aguacate 8.60€
Seasonal fruit salad # sk Rl RivH ®
19. Ensalada China (lechugas verdes, algas y langostinos) 750€
Salad style house ZJ&ibHL 0006

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Arrocesy fideos - Rice and noodles - fR &

20. Fideos Udon de arroz salteado al Wok (Gambas y Verduras) S.90€
Wok rice Udon noodle &% 200
21. Arroz frito de Ia casa ( receta tradicional) 7.30€
House-style fried rice 1AK% 5 Q0O
22. Arrozfrito estilo de Yangzhou(langostinos,verduras) 8.30 C
Yangzhou fried rice(shrimps,vegetables) 1§ kb ik @O
23. Arroz frito estilo vietnamita( pollo, pina, verduras) S.80¢€
Vietnamese style fried rice (shrimp, pineapple, vegetables) 53 &=t 1R Q0

24. Kuba de marisco y verduras con arroz suflado y huevo flameado enmesa 13 go ¢

Kubak (crispy fried rice with chicken, seafood and eqqg) EEBE [ Tob] &)
25. Chao Mien Tallarines salteados estilo de la casa 8.60 €
House-style stir fried noadles 4% &b E 00
121. Arroz especial Trufada (con marisco y espirragos) 14.50 €
Special Truffled Rice (with seafood and asparagus) 000
455 ) PR B AR ( 70 7 1 A0 3 )

Consejos: la imagen es solo de referencia, el producto esta sujeto ala realidad



Arrocesy fideos - Rice andnoodles - R

26. Fideos de arroz con con marisco 8.90¢C
Seafood Wok rice noodle 5 i 3 5 00O

27A. Arroz blanco 3.60¢
White rice B

27b. Palito de arroz al estilo tailandés con ternera 10.60 €
Thai-style rice stick noodles &=t a# 200660

2 8. Tallarines estilo* Wenzhou™

(carne picada, ajitos, brotes de soja y con vinagreta de soja) S.00 €
Wenzhou style noodles 8 M $#TH o0
29. Fideo de boniato con tres delicias 8.00 €
Three delights sweet potato noodles = ¥ e@
30. Ramen ( sopa de tallarines con ternera ,verduras y huevo fritos) 9.90 €
Ramen (noodle soup with beef, vegetables and fried egg) #i @ (B B4R . HMEMME) 0

107. Wonton de Sichuan con aceite rojo picante
(rellenas de solomillo de cerdo y gambas) (& 7.50€

Sichuan’s WonTon with spicy red oil #Ii@#b=F (¢ 1]

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



31. Salteado de col china con setas estilo “wok” 8.60 €

Sautéed Chinese cabbage with mushrooms FE#Hil 3

8.90 €

32. Mapo ToFu (picante) &/ 44
o0

Spicy mapo tofu RRETE

J4. Berejena salteado en salsa Yu=Xiang
Eggplantin Yu-Xiang sauce @E#HF

1)
8.90€

J3. Judias verdes con hojas de zanahorias fermentadas al estilo Yan-nan §8.60¢€

Yin-nan style green beans with fermented carrot RIENFED

335. Tres verduras estilo “wok”( Name ,Setas Chinas y Raiz de lechuga China) 8.60 €
Three "wok" style vegetables (yams, Chinese mushrooms and Chinese lettuce) =%

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto estéa sujeto a la realidad




Verduras ° vegetables * B3¢

38. Wolide setas ( salteado de setas variadas ) 12.00 €
Variety of sauteed mushrooms &£l 2Js b

39.Taro rebozado a la plancha en salsa de ostras
con carne picada (Patata China) 12.00 €

Grilled battered taro in oyster sauce with minced meat #h &3 @

PARAVEGETARIANOSYVEGANOS

6. Roll de verduras de temporada 6.80¢C
Season's vegetables roll =@E&HE (]
13. IPan Chino 2.90¢C
Chinese bread fhEE & (4]
Z21a. Arroz frito con verduras y con huevo 7.20¢€
Fried rice with vegetables and egg  #3Eu i hn 28 %% e
25a. Tallarines fritos de la casa con verduras y con huevo 8.50 €
Fried noodles with vegetables and egg LV E e 9
206a. Fideos de arroz con verduras y con huevo 8.80¢C
Fried rice noodles with vegetable and egg B3+ O
27a. Arroz blanco 3.50€
Whiterice 33¥fiR
28h. Tallarines estilo WenZhou con verduras .80 €
Wenzhou style noodles with vegetables 8 M i34 m (4] g
29a. Fideos de boniato con verduras y con huevo 795 €
Three delights sweet potato nodles with vegetables and egg TEE= ¥ MK E 0 @
D12, Jiaozi de verduras y setas 8.80¢€
Vegetables and mushrooms jiaozi Ei3EfEF (4.}
D32. Bao vegetariano 7.80¢€
Grilled bao withbok choy andmushrooms 36 F @

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Pollo - Chicken * 2£/A

40. Pechugas de pollo erujientes al limén 9.90 €
Crispy lemon chicken ZFjEiRiRIE 4]
42, Kongbao pollo ) 9.20 €
kung pao chicken F{REET @@@

44. Pollo al vapor en
hoja de loto y castanas

Steamed chicken in lotus leaf

HEERHE

200

11.00 €

h,,..\'
63. Pollo al curry i

rojo al estilo malayo '
Malaysian style chicken curry g
557 v 25 4T pinvE 28 _ ey
13.60 € s

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Pollo : Chicken * 284

41. Pollo crujiente de
sal de mesa estilo “taiwan”

Crispy "taiwan" table salt chicken

AR
@
9.20 €
43. Pollo infusionado en jengibre y ajitos de las Pedroieras 10.95 €
Infused chicken with ginger and little garlics from Pedronfieras 42 =4728 9 @
43. Tiras de pollo caramelizadas con salsa agridulce 9.80¢€
Caramelized chicken strip with sweet and sour sauce HifE & &f 28 @ 9

Cerdo - Pork - M@

64. Solomillo de cerdo caramelizado
con salsa agridulee al estilo singapur

Singapurian-style sweet and sour pork sirloin
Fronih ER A

2
11.50 €

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Cerdo - Pork - %A

G2. Costillas de cerdo agridulees 10.80 €
Sweet and sour pork ribs  #EEEHES 06
66. Rebanada de cerdo con vegetales y YuXiang tradicional i’ 9.60¢C
Pork slice with vegetable and YuXiang tradional & &f o

Ternera - Beef+* 44

46. Solomillo de ternera saté con setas Shimeji blanca 19.80 €
Sirloin pieces with boletos and saté sauce @544 @9

47. Ternera a la plancha con salsa “shaCha” 12.60 €
Grilled beef with “shaCha” sauce % ZE AR 4 B 20

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Cerdo : Pork - ¥R

67. Solomillo de ternera hervida con salsa de ehile -fﬂléfi“' 19. 00 €
Beef sirloin boiled in chili hot sauce 7k # 4 P (4F ) 000

77. Cazuelade terneray fideos( Clisico guiso

con fideos de boniato, col chinay ternera) '7.:}_\:" 15.80 €
Beef casserole with noodles and vegetables  F#f 4 ) # &4 8 (%)

Pato - Duck- B

48, Pato crujiente en salsa de almendras 14.80 €
Crispy duck in almond sauce & fif# @
48A. Pato crujiente a la naranja 18.530 €
Caramelized crispy duck %158 Q
49. Pato laqueado estilo “Pekin ” 18.50 €
Peking style duck Jtwuag (4]

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Marisco y pescado - Seafood - & ff

30. Bolitas de langostinos caramelizadas con salsa agridulee 12.90 €
Caramelized shrimp balls with sweet and sour sauce ZHESYE o0
al. Langostinos a la primavera 13.00 €
Peeled king prawns with cashew seeds and vegetables &5 R 0 0

22. Langostinos al curry (langostino, verduras y fideos chinos en cazuela ) 13.00 €
Curry prawns (shrimp, vegetables and Chinese noodles in casserole) s o000

14.80C/* %
23, Coral de lubina en salsa agridulce 22.00C/#%

Sea bass coral in sweet and sour sauce FiER o0

14.50€/3 %
a4. Papillote de lubina envuelta en hoja de banana y jengibre 22 00€/5# %

Sea bass papillote wrapped in banana leaf with coconut and ginger #IE#&i# A (o] ]

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Marisco y pescado - Seafood - i ff

57. Familia feliz ( marisco y
Carne variado en cazuela)

Happy family (mixed seafood,

meat and vegetables)
2RE (WA ESEESHMA )
2000
12.80¢€
28. Rodaballo pure al vapor 28.50 €
Steamed pure turbot HEEWHE o8
a9.Vieiras con vermicelli,carne picada de cerdo y ajo 17.00 €/2pieza
Scallops with vermicelli, minced pork and garlic ##43% 5 8 200
68. Lubina en salsa roja _\‘» -§l ' j! 1980 €
Sea bass fillets cooked in ared Chile sauce #E& R o0

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Menu para 2 persona
2AERA

Especial degustacion
Minimo 2 personas

Apertivo
Hangzhou Bittern Four King

( Ternera tradicional + Langostinos
+ Pollo Llanos + Baminis )

Entrantes
Tempura de Langostinos
Surtido dejiagzhi a Ia plancha

Seguntos
Solomillo de ternera Saté con setas Shimeji blanea
Coral de lubina en salsa agridulee

Postre
Postre de la casa

36 €
28 €/persona

Menu para 2 persona
2ANEERB

Minimo 2 persona

Apertivo
Berenjenas erujientes con presa ibérica

Entrantes
Ensalada china (lechugas verdes, algas, y langostinos)

Seguntos
Pato crujiente en salsa de almendra
Cazuela de langostinos con fideos estilo tailandés en salsa SaChao y ajitos

Guarnicion
Arroz frito de la casa

Postre
Postre de la casa
48 €
24 €/ persona




Menu para 3 persona
SANER

Especial degustacion
Entrantes
Berenjenas erujientes con presa ibérica
3 Rolls de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa ( receta tradicional )

Surtido de jiaozhi al vapor
( 3 Jinozhi especial con ternera y foic cubierto
de alga wakame + 3 Xiajao de gambas )

Segundos
Cazuelade langostinos con fideos estilo tailandés en salsa SaChao y ajitos

Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato crujiente en salsa de almendra

Postre
Postre de la casa

(Z2€
24 €/persona

Menu para 4 persona
INER

Especial degustacion
Aperitive
Berenjenas crujientes con presa ibérica
Hangzhou bittern four King

(Ternera tradicional + Langostinos
+ Pollo Llano + Bambis )

Entrantes
Tempura de langostinos
4 Rolls de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa ( receta tradicional )
Surtido de jiaozhi al vapor

Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato Laqueado estilo“Pekin”
Rodaballo con puerros al vapor

Postre
» e » ., 9
Postre de la casa 96 €

24€/persona

*Para ments de mas personas, consulte con nuestro personal®




Menu para 6 persona
CAER

Especial degustacion
Apertivo

Hangzhou bittern four King

( Ternera tradicional + Langostinos + Pollo llano + Bambiis )

Entrantes
Tempura de langostinos
Berenjenas crujientes con presa ibérica

6 Rolles de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa (receta tradicional)
Surtido de dimsum al vapor

Surtido de jiaozhi a la plancha

Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo "Pekin”
Pollo estilo mandarin
Solomillo de cerdo caramelizado

Rodaballo con puerros al vapor
Postre

Postre de la casa

144 €
24 €/persona




Menu del dia

Entrantes / Entrantes Sopade la casa ZFK[Eig @ @

Insalada china &b @ 6})
-FI_'T WonTon frito a la Shanghainesa _igE#TE
Roll de verduras temporada HE&E%S @

Berenjenas crujientes con presaibérica £ EinE

Primeros platos o '
y Arroz frito de la casa(reccta tradicional)  §FE& kR

First dish

“Chao Mien™Tallarines salteados estilode la casa 45 W

Palito de arroz estilo Tailandia 34

-

k=

Shaomai crujiente relleno de earne y verduras salteadas {188 £
g HaKao relleno de gambas con jengibre 8865 @
Jiazhi (raviolis)rellenos de verduras 55 3 E 4§ @

Arrozblanco Bl C{:}@j

Segundo platoes
Langostinos primavera &8 2R @

Main dish

Pato Rostizado 158

Pollo estilo mandarin Z {58

~

.

Rebanada de cerdo con vegetales y YaXiang tradicional 35 )4

% Verduras temporada variado estilo “wok® L% 3E [@ @J
Tira de pollo caramelizado con salsa agridulee [EREES

Pollo al curry rojo estilo Malaysian 5 7% 75 55 4T i1 Vg 8

Postre / dessert

Agua @ refresco ® cerveza o copade vino
Bebida / drink

* 2 platos a elegir + postre + bebida. 12.95¢€
* Entrantes + 1 Primero+ 1 Segundo + Postre +bebidas. 13.953€
Precio (iva incluido)

(G) Sin glaten
(‘Q Vegetariano

* De lunes a viernes mediodia(excepto festivos).



Carta de bebidas
gl
Ag ua /water/7k
Aguasingas 30¢l s---ccccccccccccnccnnnacss 2.20€

Agua con gas Vichy #0c¢l -------------------0o0vn-- 2.40C

Refrescos /soft Drinks /&

Coca-Cola 33c¢l/AT&----c-rceccnccccccannnnn. 2.50 €
Fanta 35c¢l /ZFiE---------ccmcmmememnennnann. 2.50 €
Nestea 30cl /fERZE -----==-====---ccccnn---- 2.50 €
Lechede coco /BF----nnammmcnencnnnannns 2.80 €
Té de hierbas Wang Laoji / EE&HHZE-------- 2.80 €
AQUAFIGE ~*ssrsrsssssssssansscanssesamansee 2.50 €

Cerveza / Beer /I8 if

Estrelladamm 33e¢l------------------------- 2.80¢€
Voll-damm 33¢l------========-zcscocccncn-" 2.80¢€
Damm lemon 33¢l ~~--~---=----=====--=-=-=- 2.80€
Turia ( cerveza tostada) 33c¢l-------=-=-------- 2.90 €
Cerveza china Tsingtao 33e¢l----------------- 3.20¢€
Cerveza japonesa Sapporo 33¢l-------------- 3.20€
Cerveza heineken 33¢l--------------------- 2.80€

Vino /wine / jf§

Copade vino (—#RiH Jecceeccrcececccccnanann Z2.80¢€
Vinodelacasa ( &JFH )---------ccccemcenn- 12.00€
Sngriade vino (4LEKRE )--------------- 14.95C

Sangriadecava ( FHEKREF ) ceeeeeneaeaaas 18.95 €



