: o
w LNTRADAS(H
E STARTERS 2=
&
[ 4 |
2 g e
ﬁ n — __“_/’ Té igl.SSPJEUCKBAO
F| ANCAS DE RANAFRITO ee
% FROGLEG
HiE 12.90€
(4]

8
PAQUETITOS DE PATO
CRUJIENTE CON

SALSADE CIRUELA
CRUNCHY DUCK BUNDLES

WITH PLUM SAUCE
10.50€

(LX)

FJEEH | S

B

&
w
% TEMPURADE % BERENJENAS CRUJIENTES
XE| LANGOSTINO FZ | CON PRESA IBERICA
j( SHRIMP TEMPURA .. :.5.. CRISPY EGGPLANT FILLED WITH
5 10.90 € H | IBERIAN PORK MEAT
2000 £18.80¢€
L]
EE WONTON FRITOA LASHANGHAINESA 6.80 €
SHANGHAI STYLE FRIED WONTON % ¥ 88 & 4]
EX BUN BAO POLLO CRUJIENTE (2U) 8.50€
CRISPY CHICKEN BAO HHBRZ8H ¢ ]12]
KA ROLLDEVERDURAS DETEMPORADA 7.60€
SEASON'S VEGETABLESROLL =@ ZE&E (4]
ROLL TRADICIONAL DE TERNERA GAMBAS Y ESPARRAGOS 8.50€
BEEF,SHRIMP AND MASHROOM SPRING ROLLS 4K &% (]
I TEMPURADE TIRASDEPOLLO REBOZADAS 10.90€
BREADED CHICKEN STRIP TEMPURA % X 844% (4]
FEl PAN CHINO 3.30€
CHINESE BREAD HEIEA (4]

i@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esté sujeto a la realidad




MAKI

Y SUSHI

2 3

203

6.00€

| ksl FAEE |&

201
TARTAR DE SALMON CON AGUACATE
(CON HUEVAS DE SALMON Y

CON SALSAPONZU)
SALMON TARTARE WITH AVOCADO
(AND SALMON EGG WITH PONZU SAUCE)

12.80€

SREER )< | 1]

MAKI VEGETAL
(AGUACATE ) (8 UDS)
VEGETABLE MAKI (AVOCADO)

FiEH MAKI SALMON(SUDS.) 6.80 €
SALMON MAKI =L R/hE

MAKI PHILADELPHIA ( SALMON Y QUESO PHILADELPHIA) (8UDS.) 7.00€
MAKI PHILADELPHIA (SALMON AND CHEESE PHILADELPHIA) =X ¥+ /% o

i SPIDER ROLL (8UDS.) 9.90 €
LANGOSTINO TEMPURIZADO Y SALSA SPICY MAYONESA CUBIERTO DE AGUACATE Y @o@ @
SALSA ANGUILATEMPURA PRAWN AND SPICY MAYONNAISE SAUCE COVERED
WITH AVOCADO AND EEL SAUCE
Fig@EfRE L EREEa AT

9%? FH POLLO URAMAKI(8UDS) 8.90€

(POLLO CRUJIENTE CON AGUACATE CUBIERTO DE SESAMO Y SALSA KATSU) ﬁﬁ]% @

210
CRAZY SALMON ROLL (8UDS.)

SALMON, AGUACATE Y SALSA SPICY MAYONESA CUBIERTO DE CEBOLLA
CRUJIENTE Y SALSA ANGUILA)SALMON, AVOCADO AND SPICY
MAYONNAISE SAUCE TOPPED WITH CRUNCHY

ONIONS AND EEL SAUCE)

8.90€
e

RETE LB
SRR | S
BB B NES

?@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad
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213
SAKE CHEESE
BAMBOO ROLL (8UDS.)

(SALMON, QUESO PHILADELPHIA

Y AGUACATE CUBIERTO DE AGUACATE)
(SALMON, PHILADELPHIA CHEESE

AND AVOCADO COVERED AVOCADO)

9.50€
o

212 :
CALIFONIA SALMON

ROLL (8UDS.)
(SALMON Y AGUACATE
ENVUELTO EN TOBIKQ)
(SALMON AND AVOCADO
WRAPPED IN TOBIKO)
9.90€

PR TR RS s 1] |

RBEZBIFHEDAEPHA (&

BT SUSHI SALMON (4UDS.) 7.80€
SALMONSUSHI =X A Z7

SASHIMISALMON(QCORTES) 12.90€
SALMON SASHIMI =4 A K

g%q PATO URAMAK(8UDS) 9.80€
(PATO CRUJIENTE Y AGUACATE CUBIERTO DE SESAMO Y SALSA KATsU) BBPI % (¢}

g@? B0 MULAN MIX PASION (16 UDS.) 24.00€

4 SASHIMI SALMON
8 PASION ROLL
4 SUSHI SALMON

&

219

MIX HOY BOX (24 UDS)

8 MAKI AGUACATE

8 MAKI DRAGON

8 POLLO URAMAKI SALSA CRISPY
22.90€

20006

SUSHI SALMON F

LAMEADO (4UDS.)
FLAMED SALMON SUSHI
8.90€

TUPE 1 3 X

‘i@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad
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o
N TRADITIONAL ..
1S COMIDATAPA CHINA [
= £
9%1 5
e 2
e 308
= EEEE&F}&SCONC'NCO
#Z | THINLY CUT BEEF fng#JEEOWUENTON
4: WITH 5 SPICES 8.50 € 1Am)
A 8.50€ 28.00 € (k1)
o0 0006

204 ‘?@.\,
POLLOALA SOPA AGRI-PICANTE
1| SICHUANNESA(S) ; ) CLASICO
7K | SICHUAN-STYLE CHICKEN iﬁ HOTA%’SOUR g
Zg| 9-00€ s . Lia 7.50 € 1A%
o o000 e B 25.00 € (K#4)
PELY |75 e
310 SOPADETOFUYMARISCOSYSETAS | =
E PATO LAQUEADO ESTILO TOFU,SEAFOOD AND MUSHROOM SOUP %
- 8.50 € 1Af)
CANTONES (con hueso)
‘ﬁ Cantonese-style lacquered duck $g€gg] g
}% (with bone)
B5| 21.50€
e =t EX1 SOPA CON HUEVO, ALGAS Y FIDEO CHINO 6.50 € (1A 22.00€ (K#)
EGG AND SEAWEED VEGETABLE SOUP ¥3EE1EH Q
g@? ",l\
an ENSALADAS |®
ﬁ SECRETO IBERICO ADOBADO 2
‘H- ALESTILO"CHASHAQO" SALADS *—‘L
v IBERIAN SECRET MARINATED IN THE
"CHASHAO" STYLE
| 11.50€ e
e
e
oe Z£| ENSALADA DE THAI
3| THAI-STYLE SALAD
10.50 €
ﬂg‘ 307 ‘ AT
fﬁ CAMARONES MEDITERRANEA COCIDO
COOKED MEDITERRANEAN SHRIMP
%Jh‘: 20.00€
(o)
!Fi ENSALADACONFRUTASTEMPORADAY AGUACATE 9.50€
SEASONAL FRUIT SALAD ‘@& 7k B4 h R b ¢
EDAMAME SALADO 6.50 € ENSALADADE CHINALECHUGAS VERDES ,ALGASYLANGOSTINO 8.50€
SALTED EDAMAME Ei/K£E SALAD STYLE HOUSE A JE b4 Q00O

‘:@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad T@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad




ARROCES ¥ FIDEOS &

RICEAND NOODLES 30 |

RAMEN ( SOPA DE TALLARINES
CON TERNERA ,VERDURAS

$i7| YHUEVO FRITOS) (&
'ﬁ RAMEN (NOODLE SOUP WITH BEEF,

=2 =

AROZ FRITO ESTILO VIETNAMITA VEGETABLES AND FRIED EGG)
(LANGOSTINO, PINA , VERDURAS) (%E Eglil\ﬁmmﬁl
VIETNAMESE STYLE FRIED RICE ?éqg@

(SHRIMP, PINEAPPLE, VEGETABLES)
9.80€

%@%%%%<@

KUBA CRUJIENTEDE POLLO
Y MARISCO CON HUEVO

DE PITAPINTA
KUBAK (CRISPY FRIED RICE WITH

CHICKEN, SEAFOOD AND EGG)

[ 29
FIDEO DE BONIATO

CON TRES DELICIAS
THREE DELIGHTS SWEET

13.50€ | POTATO NOODLES
0Cee 9.00 €
O
UDON DE ARROZ SALTEADO AL WOK 9.90€
WOK RICE UDON NOODLE %} B & o000
ARROZFRITOESTILO DE YANGZHOU (LANGOSTINOS,VERDURAS) 9.50€
YANGZHOU FRIED RICE(SHRIMPS , VEGETABLES) 8 #) 8 00O
CHAO MIEN TALLARINES SALTEADOS ESTILO DE LA CASA 9.60 € ‘@"
HOUSE-STYLE STIR FRIED NOODLES 4% % I 00 o
FIDEOSDE ARROZ CON MARISCO AL WOK 9.90€ & | TALLARINES ESTILO
SEAFOOD WOK RICE NOODLE 15 BE# 0000 Ml | “WENZHOU”
ﬂe WENZHOU STYLE NOODLES
Y ARROZ BLANCO 3.80€ | 8-90€
WHITERICE Hff (Y]

:],g ARROZFRITODE LA CASA
ﬁ (RECETATRADICIONAL)

/ |‘ HOUSE-STYLE FRIED RICE

%71 8.50 €

floce

107

WONTON DE SICHUAN
AL| CONACEITEROJO
PICANTE (&

SICHUAN'S WONTON
WITH SPICY RED OIL

8.50€
0Cce

PALITODEARROZAL

#

i-‘t ESTILO TAILANDES 3
) THAI-STYLE RICE STICK NOODLES el |
| 11.90¢€

20000000

HEER

7@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad
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VERDURAS

VEGETABLES g e

N ';'_.l ‘ X "r JRg m - = A\
: o SN S M TRESVERDURAS ESTILO “WOK” ' '
( NAME ,SETAS CHINAS Y

LECHUGAS CHINA)

THREE "WOK" STYLE VEGETABLES
(YAMS, CHINESE MUSHROOMS AND
CHINESE LETTUCE)

9.90€

S

-
Al

&
|
f

T S

1S

E SALTEADO DE COL CHINA
iH
e

;%R i CON SETAESTILO “WOK”
P s SAUTEED CHINESE CABBAGE ‘ﬁ
i e~ 2 | WITH MUSHROOMS 47 | HUEVOS REVUELTOS DE
2 N 9.60€ % | TOMATE ESTILO “WOK”
.| WOK-STYLE SCRAMBLED
% m @ % EGG WITH TOMATOES
8.60€
3| BEREJENA SALTEADO
EN SALSA YU-XIANG E|l o
% EGGPLANT IN YU-XIANG SAUCE
9.60€
20

/J\ VARIETY OF SAUTEED

E
g
Bk MAPO TORG o %% | WOK DE SETAS (VARIADO
. LOY
SEL (PICANTE) B | DE SETAS SALTEADAS)
E: SPICY MAPO TOFU M‘ MUSHROOMS

i3 %?ém “112.90¢

&

&
33 | (39
& | JUDIAS VERDES CON HOJAS TARO REBOZADO A LA PLANCHA
4% | DE ZANAHORIAS FERMENTADAS gil;| EN SALSA DE OSTRAS CON
I | ALESTILO YUN-NAN # | CARNE PICADA
YIN-NAN STYLE GREEN BEANS é GRILLED BATTERED TARO IN
§ WITH FERMENTED CARROT OYSTER SAUCE WITH
5 19.60¢€ F | MINCED MEAT
12.90€
2

i‘%? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad 9@1’ Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad
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= &

P Cdila )

CHICKEN

9‘%? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

WTEE L |

POLLO CRUJIENTE DE SAL DE MESAESTILO “TAIWAN”

CRISPY "TAIWAN" TABLE SALT CHICKEN

10.50 €
(4]

g

KONGBAO POLLO (&)
KUNG PAO CHICKEN

10.50€
220

— &0

(e Qo] -

BEESH &

[ 40 |
PECHUGAS DEPOLLO

CRUJIENTESAL LIMON
CRISPY LEMON CHICKEN

10.90 €
o

[ 45
TIRAS DE POLLO
CARAMELIZADLAS CON

SALSAAGRIDULCE
CARAMELIZED CHICKEN
STRIP WITH SWEET
AND SOUR SAUCE

10.80€
o0

BRMES &

| 44 |
POLLOALVAPOR

ENHOJADELOTO
STEAMED CHICKEN IN
LOTUS LEAF

12.50€
2000

&

S B

[ 43 |
POLLO INFUSIONADOEN
JENGIBREYAJITOS DE

LAS PEDRONERAS
INFUSED CHICKEN WITH GINGER
AND LITTLE GARLICS

FROM PEDRONNERAS

12.00€
1)

[ 65 |

POLLO AL CURRY
ROJOALESTILO MALAYO
MALAYSIAN STYLE CHICKEN CURRY

14.50€
20

5@1’ Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



DE CHILE & PORK SLICE WITH VEGETABLE

T X
TERNERA CERDO
e i ¥
BEEF 3 PORK
Al - & Rl
| DADOS DE SOLOMILLO
%& | ALAROMA DE BOLETOS i RLy
ply| CON SATE i
SIRLOIN PIECES WITH BOLETOS
e SIRLONElRces) Ea; COSTILLAS DE CERDO
11| 21.00 € AGRIDULCES
09 % SWEET AND SOUR PORK RIBS
11.80€
0o &
# | iz
o 7| soLOMILLO DE
eS| 3% | CERDO CARAMELIZADO
#] Csmuuns e | coNsASAACRIDULCE
ﬁﬁ RESALACAZUELA E% SINGAPURIAN-STYLE SWEET
DE PIMIENTA NEGRA = .
g%‘? % BEEF RIBS ?@Q ’_.& AND SOUR PORK SIRLOIN
12.50€
18.00€
7K 4l oo (Y-
& e £, | REBANADA DE CERDO CON
4: SOLOMILLO DETERNERA ,E. % VEGETALESYY_QXIANG
&] HERVIDA CON SALSA w TRADICIONAL &
A
&
fﬂ_l{

BEEF SIRLOIN BOILED IN % | AND YUXIANG TRADIONAL

CHILI HOT SAUCE 10.50 €

e & PATO
200

puck |5

48A

PATO CRUJIENTE

fﬁ ALANARANJA
¥+ | caramELIZED
g | cRispY DUCK

19.50€

g & Bt | PATO LAQUEADO ESTILO “PEKIN”

a B | PEKING STYLE DUCK
% CAZUELADE TERNERAYFIDEOS(Y) 7l 19.50€
2| (CLASICO GUISO CON TALLARINES DE 0 o
p&j | SOJAVERDE Y LONCHA DE TERNERA) -3

BEEF CASSEROLE WITH NOODLES 45
171 TERNERAALAPLANCHA
;5%" 7 G #R | CON SALSA “SHACHA”
e IS A | GRILLED BEEF WITH
1% 73] SHACRASSAULE EEN PATO CRUJIENTE EN SALSADE ALMENDRAS 15.80 €

g$0€ CRISPY DUCK IN ALMOND SAUCE % Bf#8 20

G@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad ?@’e Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



T

MARISCO Y PESCADO

. [SCO Y PE -

f SEAFOOD 7| RODABALLO
A PUROAL VAPOR
1 7% | STEAMED PURE TURBOT

& %| 32.00€
E e
[ 53 | =
%. CORALDE LUBINAEN
=
it SEABASS CORAL INSWEET ™ | VIERAS CON VERMICELLI,
ﬁ AND SOUR SAUCE % CARNES PICADADECERDOYAJO
~[22.50€/8% 5} | SCALLOPS WITH VERMICELLI,
0o [ | MINCED PORK AND GARLIC
17.00€/2Pieza
O
E3 ‘7@"’
ﬁ PAPILLOTE DE LUBINA ENVUELTA
" | ENHOJADE BANANA CON W
% COCOY JENGIBRE % FAMILIAFELIZ
7K | SEABASS PAPILLOTE WRAPPED 8% | (MARISCO CARNE VARIADO
ﬁ IN BANANA LEAF WITH COCONUT %% EN CAZUELA)
~@ | AND GINGER % 7> | HAPPY FAMILY
gl 22.00€/8% ﬁ?ﬁ (MIXED SEAFOOD, MEAT
oo A AND VEGETABLES)
B |15.50¢€
20006

(50 |

BOLITAS DE LANGOSTINOS
CARAMELIZADAS CON
SALSA AGRIDULCE

HH

CARAMELIZED SHRIMP BALLS
74
i

WITH SWEET AND SOUR SAUCE
15.90 €
206

HERVIDOS/GUISO AL
VINO (10PIEZA)
BOILED TIGER PRAWNS

&
H
bl
77| LANGOSTINOS TIGRE
g
i
i
Jik

JWINE STEW
35.00€
()
8 LANGOSTINOS ALAPRIMAVERA 15.00€
PEELED KING PRAWNS WITH CASHEW SEEDS AND VEGETABLES B& H R4 Qe
E 2 LANGOSTINOS AL CURRY
(LANGOSTINO, VERDURAS Y FIDEOS CHINOS EN CAZUELA) 15.00 €
CURRY PRAWNS (SHRIMP, VEGETABLES AND CHINESE NOODLES IN CASSEROLE) [ U #5 006

?@? Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad

e
i [ 68 |

ji| LUBINAEN
S SALSAROJA & (&)

w| SEABASSFILLETS COOKED
H' INA RED CHILE SAUCE
32.00€

20

[ 55
BOGAVANTE SALTEADO CON
JENGIBREYAJO(550GRM)

SAUTEED LOBSTER WITH GINGER
AND GARLIC

55.00€
2000

&
3
2
i
15




Menu para 2 persona
AERA

9@? Especial degustacion

Minimo 2 personas
& Apertivo

Hangzhou Bittern Four King

(2 Terneratradicional+ 2 Langostinos
+2Pollo Llanos + 2 Bambtis)

& Entrantes

Tempura de Langostinos
Surtido de Dimsum al vapor

(2 Jiaoziespecial con terneray foie cubierto de
alga wakame + 2 Jiaozi de cordero)

& Segundos

Dados de solomillo al aroma de boletos con saté
Vieras con vermicelli, carne picanda de cerdoy ajo

9@? I-'()Stl't‘ 53¢
(Mochi o Tarta) 29 €/persona

Menu para 3 persona
SNER

& Especial degustacion Entrantes
Berenjenas crujientes con presaibérica
3 Rolls de primavera

& Guarnicion
Arrozfrito de la casa (receta tradicional )
Surtido de jiaozhi al vapor

(3 Jiaozhiespecial con terneray foie cubierto de alga
wakame + 3 Xiajao de gambas))

& Segundos

Bolitas de langostinos caramelizados con salsa agridulce
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo “Pekin”

& Postre 78 €
(Mochi o Tarta) 26 €/persona

Menu para 2 persona

2ANERB

Minimo 2 personas

@ Apertivo
Berenjenas crujientes con presaibérica

9@“ Entrantes
Ensalada de china
(lechugas verdes, algas, y langostinos)

e Segundos

Pato laqueado estilo “Pekin”
Familia feliz(Marisco variado en cazuela)

@? Guarnizacion
Arrozfritodela casa

& Postre 52¢€
(Mochi o Tarta) 26 €/ persona

Menu para 4 persona
INER

& Especial degustaciéon Aperitivo
Berenjenas crujientes con presa ibérica

Hangzhou bittern four King

(4 Terneratradicional + 4 Langostinos
+4 Pollo Llano + 4 Bambus)

% Entrantes

Tempura de langostinos
4 Rolls de primavera

& Guarnicion
Arrozfrito de la casa ( receta tradicional )

Surtido de jiaozhi al vapor

(4 Jiaozhiespecial con terneray foie cubierto
de algawakame + 4 Xiajao de gambas)

& Segundos

Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo “Pekin”
Rodaballo con puerros al vapor

9‘@" Postre 104 €

(Mochi o Tarta) 26€/ persona




Menu para 6 persona
CAER

& Especial degustacion Apertivo

Hangzhou bittern four King
(6 Ternera tradicional + 6 Langostinos + 6 Pollo llano + 6 Bambuis )

Surtido de dimsum al vapor
(6 Jiaozhiespecial conterneray foie cubierto

de algawakame + 6 Xiaojao de gambas)

9@‘ Entrantes

Tempura de langostinos
Berenjenas crujientes con presaibérica
6 Rolles de primavera

9@" Guarnicion
2 Arrozfrito de la casa (receta tradicional)
Tallarines estilo “Wenzhou” (G)

@& Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo "Pekin”
Pollo estilo mandarin
Salteado de col china seta estilo “wok”
Rodaballo con puerros al vapor

& Postre
(Mochi o Tarta)

156 €
26 €/persona

?@? Siquieren un menu para mas de 8 personas, por favor, consulten a nuestro personal.
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