Menu para 2 persona
AERA

9@? Especial degustacion

Minimo 2 personas
& Apertivo

Hangzhou Bittern Four King

(2 Terneratradicional+ 2 Langostinos
+2Pollo Llanos + 2 Bambtis)

& Entrantes

Tempura de Langostinos
Surtido de Dimsum al vapor

(2 Jiaoziespecial con terneray foie cubierto de
alga wakame + 2 Jiaozi de cordero)

& Segundos

Dados de solomillo al aroma de boletos con saté
Vieras con vermicelli, carne picanda de cerdoy ajo

9@? I-'()Stl't‘ 53¢
(Mochi o Tarta) 29 €/persona

Menu para 3 persona
SNER

& Especial degustacion Entrantes
Berenjenas crujientes con presaibérica
3 Rolls de primavera

& Guarnicion
Arrozfrito de la casa (receta tradicional )
Surtido de jiaozhi al vapor

(3 Jiaozhiespecial con terneray foie cubierto de alga
wakame + 3 Xiajao de gambas))

& Segundos

Bolitas de langostinos caramelizados con salsa agridulce
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo “Pekin”

& Postre 78 €
(Mochi o Tarta) 26 €/persona

Menu para 2 persona

2ANERB

Minimo 2 personas

@ Apertivo
Berenjenas crujientes con presaibérica

9@“ Entrantes
Ensalada de china
(lechugas verdes, algas, y langostinos)

e Segundos

Pato laqueado estilo “Pekin”
Familia feliz(Marisco variado en cazuela)

@? Guarnizacion
Arrozfritodela casa

& Postre 52¢€
(Mochi o Tarta) 26 €/ persona

Menu para 4 persona
INER

& Especial degustaciéon Aperitivo
Berenjenas crujientes con presa ibérica

Hangzhou bittern four King

(4 Terneratradicional + 4 Langostinos
+4 Pollo Llano + 4 Bambus)

% Entrantes

Tempura de langostinos
4 Rolls de primavera

& Guarnicion
Arrozfrito de la casa ( receta tradicional )

Surtido de jiaozhi al vapor

(4 Jiaozhiespecial con terneray foie cubierto
de algawakame + 4 Xiajao de gambas)

& Segundos

Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo “Pekin”
Rodaballo con puerros al vapor

9‘@" Postre 104 €

(Mochi o Tarta) 26€/ persona




Menu para 6 persona
CAER

& Especial degustacion Apertivo

Hangzhou bittern four King
(6 Ternera tradicional + 6 Langostinos + 6 Pollo llano + 6 Bambuis )

Surtido de dimsum al vapor
(6 Jiaozhiespecial conterneray foie cubierto

de algawakame + 6 Xiaojao de gambas)

9@‘ Entrantes

Tempura de langostinos
Berenjenas crujientes con presaibérica
6 Rolles de primavera

9@" Guarnicion
2 Arrozfrito de la casa (receta tradicional)
Tallarines estilo “Wenzhou” (G)

@& Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo "Pekin”
Pollo estilo mandarin
Salteado de col china seta estilo “wok”
Rodaballo con puerros al vapor

& Postre
(Mochi o Tarta)

156 €
26 €/persona

?@? Siquieren un menu para mas de 8 personas, por favor, consulten a nuestro personal.




